UNIVERSIDAD UNIVERSIDAD
NACIONAL DE LA POLITECNICA
AMAZONIA DE VALENCIA

PERUANA

CURSO INTERNACIONAL DE EXTENSION

DIRIGIDOS A BACHILLERES E INGENIEROS EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

, LICENCIADOS EN BROMATOLOGIAY NUTRICION HUMANA, ALUMNOS Y
PROFESIONALES AFINES.

SEGURIDAD ALIMENTARIA , ANALISIS
INSTRUMENTAL EN EL CONTROL DE CALIDAD

DE ALIMENTOS: Espectrofotometria de Absorcion AtOmica

40 horas de clases teorica y practica
del 02 -05de Nov. 2011

PROGRAMA
Miércoles 02 de Noviembre del 2011 — Mafiana

8:30-9:00 Registro de Participantes
EXPOSITOR I NTE RNACIONAL : 9:00-9.30 Bienvenida e Inauguracién
RECTOR:
Dr. Antonio Pasquel Ruiz
Dr- JUAN ANTONIO SERRA BELENGUER 9:30 - 10:15 Introduccidn a la gestidon de la
P calidad
CATEDRATICO TITULAR UNIVERSITARIO DEL DPTO 10:15- 10:30 Refrigerio
” ~ 10:30- 13.30 Herramientas de Control de Calidad.
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE LA UPV-ESPANA Miércoles 02 de Noviembre del 2011 ~Tarde
16.00 — 19.00 El analisis Instrumental en el Control de calidad
de Alimentos: Espectrofotometria de Absorcién
Atémica.
Dr. en Ciencias Quimicas-Catedratico Jueves 93 e Noviembre del 2011~ Mafara . Conceptosy
] de Licenciatura en Cienciay Tecnologia Necesidades
. ‘- ’ 10:15 -10:30 Refrigerio
de Alimentos-Catedratico del Master 10:30- 13.30 BPF, HACCP. Pre- requisitos
en GEStiC')n y Seguridad A“mentaria- eves ZZ'gg—Nlc;Y:)eOmbre i '?z:)lllelr'_E.I;:edcirofotometrl'a de Absorcién
Catedratico del Master en Ciencias e Atémica..
. . , . Viernes 04 de Noviembre del 2011 — Mainhana
Ingenieria de alimentos. . Catedratico 8:30 - 10.15 Implantacién del HACCPTrazabilidad
del Doctorado en CienCia’ TECﬂOloglla y 1823—&238 FE{jee:crrclzigcei(r)fPré\cticos de HACCP y
gestion de Alimentos. Autor de Libros Trazabilidad.
en Anélisis y COI’TtI’OI de Ca||dad de |OS Viernes 04 de Noviembre del 2011 - Tarde
16:00- 19:00 Taller :Espectrofotometria de Absorcién
: A : Atémica..
AllmentOS- Ana l 1515 InStrumental en Sabado 05 de Nov. Del 2011 — Maifana — Tarde
Control de Calidad de alimentos. 9:00 — 10:30 Ejercicios Practicos de HACCP

10:30-11:00 Refrigerio
11:00 —13:00 Figuras Volumétricas de la

Gestion de la Calidad

(BRC, IFS, 1SO 22000)

Necesidades de su Implantacién.
13:00 — 14:00 Clausuray Entrega de Certificados.

Patente en equipos de Ingenieria de
Alimentos

' INFORMES E INSCRIPCION:
AV Freyre # 610
Laboratorio de Evaluacion Sensorial de Alimentos y

Oficina de infraestructura .Samanez Ocampo # 582
VACANTES LIMITADAS

COORDINADOR DEL CURSO -0 GARDEL CURSO!

RISAC -

Dr. Ricardo Garcia Pinchi CRISAC - UNAP

' ' JR. Putumayo # 381
rigarci @yahoo.com

Tef.Cel 965829707

RPM  *382643


http://www.upv.es/pls/oalu/est_per.info_persona?P_NIP=199&P_ESTILO=100&P_IDIOMA=c&P_TIPOBUS=0�
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